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❖お料理　…和洋折衷デザート付ビュッフェ [期間] 2018年7月1日(日)～9月30日(日)
参考メニュー下記参照 [人数] 20名～120名（着席）/140名（立食）

❖ドリンク　…2時間飲み放題 [予約] 10日前までにご予約ください
ビール・焼酎（芋・麦）・日本酒・ウィスキー・ハイボール 人数変更は前日正午まで
赤ワイン・白ワイン・ノンアルコールビール （ただし1～2名の増減に限り）
ウーロン茶・ジンジャーエール・オレンジジュース [他] ・マイク・ステージ・司会台等ご利用いただけます

※2時間分の室料は特別サービス ・プロジェクター・スクリーン等の音響機材、
　その他備品各種ご利用いただけます

≪冷たい洋食≫ ≪温かい洋食≫ 　（料金はお問合せ下さい）
コールミートの取合せ ローストビーフの和風ソース ・コース料理へのランクアップや、ドリンクの
スモークサーモンの菜園風 ミニハンバーグのシャスールソース 　アップグレードも承ります（料金応相談）
魚介のマリネ　バジル風味 唐揚げとポテトフライ 　宴会予約係・担当営業へ、お気軽に
モッツアレラチーズとトマトの“カプレーゼ” 海鮮チヂミ 　お問合せください
ハムとショートパスタのジェノベーゼ やわらかポークとソーセージ 宴会予約直通電話　082-263-5115
プチサンドイッチ シーフードのマスタードマヨネイズグラタン （平日9:00～18:00　土日祝10:00～18:00）
≪和食≫ ≪デザート≫

小イワシの南蛮漬け 季節のフルーツの盛合せ

旬魚の唐揚げと茄子の挟み揚げ

サーモンのもろこし焼き

温度玉子と長芋短冊

ひじきと根菜の稲荷寿司 参考メニューのため、ご予約の人数や仕入れ状況により

宇治茶そば 内容が異なります。ご了承ください。

通常料金　お一人様　6,000円（税サ込）

→2018年特別価格　お一人様　5,000円（税サ込）
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